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Existe uma historia para contar
Hay una historia que contar

There is a story to tell
Nous avons une histoire a raconter
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CUTELARIAS

IVO Cutelarias é uma empresa familiar, fundada em 1954, em Santa Catarina pelo acto
empreendedor do Sr. Joao Ivo e sua esposa D. Maria das Dores, ambicionados pelo
mundo da cutelaria naquela época, decidem criar uma pequena “oficina” com trés empre-
gados. Iniciam a sua actividade com a producao de canivetes e navalhas, que eram na
altura comercializadas por todo o pais pela mao do préprio Sr. Joao Ivo.

Mais tarde na década de 70, com a entrada de dois filhos na empresa, a visao de negécio
ultrapassou o mercado nacional, iniciando a expansao internacional da empresa.

IVO Cutelarias es una empresa familiar, fundada en 1954, en Santa Catarina por el acto
del empresario Joao Ivo y su esposa Maria das Dores ya codiciado por el mundo de la
cuchilleria ese momento, decidié crear un pequefo “taller” con tres empleados. Iniciar sus
actividades con la produccion de cuchillos y navajas, que fueron vendidos en todo el pais
por la mano del Sefior JoZo Ivo

Mas tarde, en los ahos 70, con la adicion de dos hijos en la empresa, la vision de negocio
superdé el mercado nacional y Ivo iniciaba su expansion internacional.

IVO Cutelarias is a family business, founded in 1954 in Santa Catarina by businessman,
Joao Ivo and his wife Maria das Dores who at the time were fascinated by the world of
cutlery and their ambition and determination paved the way for their new business. They
decided to create a small “factory” which consisted of three employees. The first products
they manufactured were knives and pocket knives, which were sold throughout the country
by Mr. Joao Ivo himself.

Later in the 70's, with the addition of two children into the business, the vision of the com-
pany exceeded the national market, and started the international expansion of the company.

IVO Cutelarias est une entreprise familiale, fondée en 1954 a Santa Catarina par l'acte
I'entrepreneur de Monsieur Jodo Ivo et son épouse Maria das Dores déja convoité par
le monde de la coutellerie ce moment-la, a décidé de créer un petit «atelier» avec trois
employés. On a commencé leurs activités avec la production de couteaux et de couteaux de
poche, qui ont été vendus a travers le pays par la main de Monsieur Joao Ivo

Plus tard, dans les années 70, avec I'ajout de deux fils dans I'entreprise la vision d'affaires
dépassé le marché national, en commengant I'expansion international de I'entreprise.
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IVO Cutelarias, é especializada no fabrico de cutelarias para uso profissional e doméstico. Combinando
formas artesanais de trabalhar com as mais recentes tecnologias, garantindo um produto de qualidade
superior, desde a selecgao rigorosa dos melhores agos, ao controlo de qualidade em cada etapa de fabrico.
E uma empresa de cariz familiar, com uma vocagao fortemente exportadora, colocando os seus produtos em
mais de 68 paises por todo o mundo. A tradi¢ao e paixao por cutelarias de qualidade, acompanhada por uma
forte actividade de 1&D e Design, posicionam esta empresa como uma das principais referéncias mundiais,
com o compromisso continuo de proporcionar ao seu cliente um servigco/produto de exceléncia.

IVO Cutelarias, especializada en la fabricacion de cuchillos para uso profesional y domestico. La combinacion
de formas tradicionales con las ultimas tecnologias, lo que garantiza un producto superior, a partir de una rigu=
rosa seleccion y control de los mejores aceros y la calidad en cada etapa de la produccion.

Es una empresa familiar con una fuerte vocacion exportadora, colocando sus productos en mas de 68 paises
de todo el mundo. La tradicion y la pasion por cuchillos de calidad, acompafiado de un fuerte I+D europea y. el
disefio, la posicién de la empresa como una de principales referencias mundiales, con el compromiso perma=
nente de dar a sus clientes un producto/servicio de distinta calidad.

IVO Cutelarias, specialized in the manufacturing of cutlery for professional and home use. IVO Cutelarias
guarantees a top quality product through their rigorous search and selection for the best German steel, by
combining authentic and meticulous craftsmanship with the latest technologies and ensuring quality con-
trol at every stage of manufacturing.

The company’s family-like environment provides a positive and productive atmosphere for employees to
flourish and allows for their continual success. Their strong emphasis on exporting has allowed for them
to have their products in over 68 countries around the world. Their tradition and passion for quality cutlery,
accompanied by a strong R&D activity and their ongoing commitment to provide customers with excellent
quality products and services put IVO Cutelarias as one of the top global leaders in manufacturing cutlery.

IVO Cutelarias, spécialisée dans la fabrication de couteaux pour usage professionnel et domestique. Combi=
nant la production traditionnelle avec les dernieres technologies, garantissant un produit d'excellente qualité
qui passe par la sélection rigoureuse des meilleurs aciers et par la surveillance de la qualité des couteaux dans
chaque stade de production.

C'est une entreprise familiale avec une forte vocation exportatrice, plagant leurs produits dans plus de 68 pays
a travers le monde. La tradition et la passion pour la coutellerie de qualité, accompagné d'une forte R&D euro-
péen et le design, la position de I'entreprise comme I'un des grandes références mondiales, avec I'engagement
continu pour donner aux clients un produit/service de haute qualité.

Made in Portugal

Perjeicdo pela Qualidade
Perfeccion por la Calidad

Perjection por Quality
Perpection pour la Quality

Controlo da qualidade

Equipamento especifico de medi¢cao da dureza (HRC) é utilizado para controlar todo o processo de
témpera de uma lamina. Resisténcia a corrosao e durabilidade do fio estao inteiramente dependentes
deste processo de tratamento térmico.

De forma a garantir um nivel de performance superior, a IVO tem um equipamento patenteado de medigao
do fio de corte das facas que fabrica, procedimento que garante um excelente fio de corte no produto
final.

Durante o processo de fabrico, desenhos técnicos de cada modelo garantem medidas de amolagao pro-
jectadas assim como uma monitorizagao constante dos angulos de afiamento feita através de um equi-
pamento especifico de controlo a laser.

Acabamento cuidado através da verificagao do aspecto final da lamina, dos detalhes do cabo e especial-
mente, da juncao entre eles, garantindo uma sintonia das partes numa unica peca.

Control de calidad

Equipos especificos para medir la dureza (HRC) se utiliza para controlar todo el proceso de endurecimiento
de la hoja. Resistencia a la corrosion y la durabilidad de la hoja dependen totalmente de este proceso de
tratamiento térmico.

Para garantizar un mayor nivel de rendimiento, Ivo tiene un dispositivo patentado para medir el filo de los
cuchillos que fabrica, un procedimiento que garantice una excelente filo en el producto final.

Durante el proceso de fabricacion, dibujos técnicos de cada modelo proporciona medidas de afilar, asi como
la supervision constante de los angulos de afilado realizado por un equipo especifico de control a laser.
Terminar revisando cuidadosamente el aspecto final de la hoja, los detalles del mango y especialmente, la
unién entre mango y hoja, asegurar una alineacion de las piezas en una sola pieza.

Quality control

Rockwell testing equipment (HRC) is used to maintain strict control over the all important hardening pro-
cess. Resistance to corrosion and cutting edge superiority are entirely dependent on this precise heat treat-
ment process.

To ensure optimum performance, our patented sharpness testing machine is used on every blade that we
manufacture, guaranteeing the best possible performance with every knife.

Throughout the production process, proper grinding and honing angles are continuously monitored with
a laser angles control unit.

Finish control care are on the top of the mind, blade looking, handle and specially the perfect fit between this
parts ensure the necessary syntony of the part in one single piece.

Contréle de la qualité

Equipements spécifiques pour mesurer la dureté (HRC) est utilisée pour contréler I'en-semble du processus
de durcissement d'une lame. Résistance a la corrosion et la durabilité du fil sont entiérement dépendants de
ce processus de traitement thermique.

Pour assurer un meilleur niveau de performance, IVO a un dispositif breveté de mesure de la tenue de coupe
de couteaux qui fabrique, une procédure qui assure un excellent tranchant dans le produit final.

Pendant le processus de fabrication, des dessins techniques de chaque modele assurent des mesures
d'émoulage ainsi que la surveillance constante de I'angle d'aff(tage fait par un éguipement spécifique de
contréle a laser.

Terminer en vérifiant avec soin I'aspect final de la lame, les détails du manche et surtout la jonction entre la
lame et le manche, en assurant un alignement des pieces en une seule piece.
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uma liga de ago especial un acero de aleacion especial a special alloy steel un alliage d'acier spécial

X50 Cr Mo V15

Ago inoxidavel
Acero inoxidable
Stainless steel
Acier inoxydable

0.5% de carbono no ago, importante para um bom afiamento.
0,5% de carbono en acero, importante para un bueno afilar.
0.5% carbon in the steel, important for good sharpness.

Cromio, propriedade do ago de resisténcia anti-corrosao.
Cromo, propiedad de acero de resistencia anti-corrosion.
Chromium, the property steel anti-corrosion resistance.
Chrome, propriété d'acier pour protection contre la corrosion.

Molibdénio aumenta a resisténcia a corrosao.
Molibdeno aumenta la de resistencia a la corrosion.
Molybdenum increases the resistance to corrosion.
Molybdéne augmente la résistance a la corrosion.

Vanadio para durabilidade e retengao do fio na lamina.
Vanadio para mayor durabilidad y retencion de filo de la hoja.
Vanadium for durability and retention of blade edge.

15% de cromio no ago.
15% de cromo en el acero.
15% chromium in steel.
15% de chrome dans I'acier.

0,56% de carbone dans l'acier, important pour une bonne afflitage.

Vanadium pour la durabilité et la conservation de coupe de lame.

zar a lamina da faca de cozinheiro uso de la hoja del cuchillo de cocinero using the chef’s knife blade utiliser la lame du couteau de chef

|

ral, ou seja a grande superficie plana é utilizada para bater e

ar alimentos, tais como cortes de carne e alho, bem como ma-

lar o produto cortado ou picado.

oja ancha es adecuada para aplastar y dar forma a la carne y

Para levantar y recoger el alimento cortado o picado.

wide flat surface of the blade is suitable for flattening and

ing of meat cuts as well as for lifting of the cutted or chopped

uct.

rge lame permet écraser et fagonner la viande et l'ail. Aussi, de

ver et manipuler les produits découpés et hachés. 3 4 5

as, com o robusto lombo das costas la lamina pode-se partir pequenos ossos e mariscos.
el robusto lomo de la hoja se trituran huesos de tamafio pequefio o se abren crustaceos.
sturdy spine of the blade can be used to break up small bones or shellfish.

lidité du dos de la lame permet de casser les petits os ou d’ouvrir la carapace des crustacés.

a, é indicada para o corte de alimentos pequenos como os vegetais, tais como cebola, alhos e cogumelos.

rte delantera se utiliza para el corte de pequefios alimentos como cebollas, ajos, setas y otros tipos de verduras.

front of the blade is suitable for many small cutting jobs, for chopping onions, garlic, mushrooms and other small vegetables.
|"avant, vous pouvez émincer les petits aliments comme les oignons, I"ail, champignons et d'autres petits Iégumes.

ro, zona de corte para todo o tipo de alimentos duros e moles. Devido a sua forma ligeiramente curva da lamina, é ideal para picar alho francés,salsa e cebola.

aco acero steel acier

Ago
Acero
Steel

Acier STAMPED KNIFE

FORGED KNIFE

arte central se utiliza para cortar alimentos duros y blandos. La forma ligeramente curva de la hoja es ideal para picar ajo puerro, cebollino, cebolla y perejil.
mid section of the blade is suitable for either firm or soft food. The slight curve of the blade is ideal for mincing of leeks, chives,onions and parsley.
rtie médiane est utilisée pour couper les aliments durs et mous. La lame légérement courbée est idéale pour hacher le poireau, la ciboulette, 'ognion et le persil.

e de tras, permite uma facil aplicagao de forga, mediante alimentos duros e dificéis.

rte posterior del filo, permite una transmisién de fuerza para cortar los alimentos dificiles de partir.
weight distribution at the heel of the blade allows to chop through extremely firm food objects.
la partie arriere de la lame, on peut découper les objets offrant une grande résistance.

Dureza
Dureza

Hardness 56 — 58 HRC

Dureté

56 - 58 HRC

arios tipos de laminas de facas las diferentes hojas de cuchillos the different knife blades les différents types de lames de couteaux

Desempenho do corte
Rendimiento de corte

ina com corte liso Hoja con filo cortante liso

Cutting performance e o e © e
Performance de coupe
Resisténcia a corrosao
Resistencia a la corrosion
; ; o o e o o

Resistance to corrosion
Résistance a la corrosion

blade with the straight edge Lame lisse

rte liso permite cortar sem causar desintegragao no produto. A lamina lisa pode cortar alimentos duros e macios tal como carne, frutas e legumes. E igualmente
priado para descascar. ) o ) ) )
o cortante liso consigue un corte muy liso y limpio sin romper. Si puede cortar alimentos duros y blandos, como carnes, pescados, frutas y verduras. También

Durabilidade do corte

Durabilidad de corte

Durability of cut ° °
Durabilité de coupe

ilizan filos lisos para pelar.

straight edge allows a smooth and clean cut without causing desintegration to the product. The fine edge can be used for hard and soft food such meat, vege-
s and fruit. It's also suitable for peeling.

anchant lisse de la lame permet nette et lisse, sans effilures. Les lames lisses s’utilisent pour couper des aliments dures et mous comme la viande, les légumes et
uits. Pour éplucher, on utilise un tranchant lisse.

virola virola bolster mitre

ina com serrilha Hoja con filo ondulado
blade with the serrated edge Lame crantée

ina serrilhada é util para cortar alimentos crocantes como um tradicional assado, pao crocante, tomate e frutas (abacaxi).

ja con filo ondulado facilita el corte y el troceado de alimentos de piel firme o de costra o corteza duras como pan, tomates, frutas (la pifia).

wavy or serrated edge is useful for cutting and slicing crusty food like a traditional roast, crispy bread, tomatoes and fruits Spinapple).

anchant cranté de la ?ame facilite 'amorce de coupe et la coupe d'aliments a peau résistante ou a crolte dure, comme par exemple le pain, les tomates et fruits (I'ananas).

Virola

Virola

Bolster

Mitre WESTERN STANDART WESTERN DESIGN EASTER TOUCH

Linha MASTER1954 VIRTUBLACK Elegance1972

el bladeMASTER® ViRTUGOLD Asiaré 1993*

Série cuisimaster ViRTU CORK
Premier FaFUKUI

ina alveolada Hoja con filo alveolado
blade with the hollow edge Lame alvéolée

ortar, forma-se uma bolsa de ar que facilita o despegar da lamina. O alimento separa-se facilmente da lamina sem se colar. Por exemplo o presunto e o salméo
m ser cortados facilmente, em fatias muito finas.

Protecao de mao
Proteccion de la mano
Handle protection
Protection de la main

oja con filo alveolado al cortar en alvéolos se originan colchones neumaticos que porporcionan que el alimento se despegue facilmente de la hoja. Por ejemplo el
ny el salmén puede cortarse sin esfuerzo en lonchas, muy finas. . . . .

n cgttlnlg an air pocket is created between the hollow edge and the slice. It results that the food separates easily from the blade and doesn't stick to the blade like
and salmon.

anchant alvéolé présente des coussins d'air, ce qui facilite de détacher de la lame les aliments a découper. La lame alvéolée permet des tranches tres fines, par exemple du

Equilibrio
Equilibrio
Balance
Equilibre

on et du saumon sans coller a la lame.

Ergonomia
Ergonomia
Ergonomics
Ergonomia

ina afiada de um s6 lado Hoja afilada en un lado
e sharpened on one side Lame aiguisée d'un seul coté

ﬁpoio para (l:ortes

poyo para los cortes

Support for cuts ® ® ©
Support pour les coupes

a de um s6 lado e concava do outro, permite um tnico corte. Estas laminas sao muito apreciadas por profissionais de sushi para remover a pele do peixe
ar sushi.

da en unladoy céncava en el otro proporciona un solo corte. Estas hojas son muy apreciadas por los profesionales de sushi para quitar la piel del pescdo y cortar sushi.
pened on one side and concave on the other provides a single cut. These blades are prized for sushi professionals to remove the fish skin and to cut sushi.

iséed'unseul coté etconcave del'autre, offreuncoupe unique. Ceslames sontappréciés pour les professionnels du sushipourenleverla peau des poissons et couper les sushi.
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facas forjadas cuchillos forjados forged knives couteaux forgées

Forja tradicional
Forja tradicional
Traditional forge
Forge traditionnelle

IVO Cutelarias é a Gnica empresa que tem forjaria em Portugal para produzir laminas forjadas. A forja consiste no aquecimento do a¢
até um estado incandescente e através de um movimento de “queda livre” uma prensa de alta tonelagem forja a forma desejada da pegz
Este tipo de lamina diferencia-se pelo peso e equilibrio perfeito que é proporcionada pelo “amarelo” que fica entre o cabo e o inicio d
lamina.

IVO Cutelarias es la Unica empresa que tiene forja en Portugal para producir hojas forjadas. La forja consiste en calentar el acero a un es
tado de incandescencia y por un movimiento de “caida libre” en una prensa de alta capacidad forja la forma deseada de la pieza. Este tipo d
hoja se diferencia por el peso y el equilibrio perfecto que es proporcionada por la “virola” que se encuentra entre el mango y la hoja hoja.

IVO Cutelarias has the only forgery plant in Portugal that is dedicated to the manufacture of forged blades. Forging is the process o
heating steel to a red-hot state then applying a powerful blow to form a forged blank. IVO forged knives are hot-drop forged from a singl
blank of high carbon no-stain steel specially alloyed surgical steel, consisting of exacting proportions of carbon, chromium, molybde
num and vanadium. An integral part of the knife’s construction denominated “bolster”, provides balance, safety and stability.

IVO Cutelarias est la seule société qui possede une forge au Portugal pour produire des lames forgées. La forge s'agit d'un processus q
passe par la chauffage de l'acier a un état d'incandescence et par un mouvement de “chute libre”, un pilon de masse tombante donne |
forme du modéle déterminé. Ce type de lame est différencié en poids et un équilibre parfait qui est fourni par la “mitre” qui se trouve ent
le manche et le début de la lame.

10

costas da lamina cabo rebite espigao
lomo de la hoja mango remache  espigon
back of blade handle rivet tang
dos de lalame manche rivet soie

lamina fio da lamina / fio de corte selo de garantia / gravagao virola / protegao de mao calcanhar do cabo
hoja filo de hoja / filo de corte sello de garantia / grabado virola / proteccion de la mano talén del mango
blade edge of blade / cutting edge stamp of warranty / etching bolster / hand protection heel of handle
lame coupe de lame / bord de coupé sceau d'assurance / gravure mitre / protection de la main talon de la manche

cozinha
coclna
kitchen
culasine
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cozinha cocina kitchen cuisine // forjada forjada forged forgée // HERITAGE GOURMET // series 101000 master1954
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Linha classica e elegante composta por uma liga de ago inoxidavel de elevada qualidade, permite uma extrema dureza e um corte excepcional.

Serie clasica e elegante fabricada en acero inoxidable de alta calidad, permite una extrema dureza y un corte excepcional.

Classic and elegant series, consisting of a stainless steel alloy of high quality allow an extreme hardness and an exceptional cutting.

Série de forme classique et élégante, constituée d'un alliage d'acier inoxydable de haute qualité, permet une extréme dureté et coupe exceptionnelle.

faca para descascar mondador paring knife couteau d'office

101022.09 3.5" 90mm

faca para bife cuchillo para steak steak knife couteau a steak

101019.12 4.5" 1156mm

faca multiusos cuchillo universal utility knife couteau universel

101006.15 6" 150mm @

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

101151.20 8" 205mm

faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

101010.20 8" 205mm

faca de cozinheiro cuchillo de cocinero chef's knife couteau de chef

101039.20 8" 205mm

conjunto para bife juego para chuletero steak set jeu a steak

101068

conjunto lvoFur Bag juego IvoFur Bag IvoFur Bag set jeu IvoFur Bag

1012476

99070
Only bag

serrilha filo ondulado serrated dentée

serrilha filo ondulado serrated dentée

4x101019.12

101022.09

101151.20

101010.20

101039.20

101217.20

0 inox de alta qualidade com crémio-molibdénio-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Cabo: madeira prensada faia.
) inoxidable de alta calidad con cromo-molibdeno-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Mango: madera prensada haya.
-quality stainless steel with chromium-molybdenum-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Handle: beech pressed wood.
inoxydable de haute qualité au chrome-molybdéne-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Manche: bois lamellé collé hétre.




Linha classica e elegante de facas forjadas fabricadas em ago inoxidavel de alta qualidade, lamina fina, fio extremamente cortante,
é considerada uma faca de qualidade superior.

Serie clasica y elegante de cuchillos forjados de acero inoxidable de calidad, hoja fina, filo muy afilado de calidad superior.
Classic and elegant series of forged knives produced of quality stainless steel, thin blade, very sharp edge knife of superior quality.

Série de couteaux forgés de forme classique et élégante en acier inoxydable de haute qualité, fine lame, un couteau tres tranchant de qualité
supérieure.

faca para descascar mondador paring knife couteau d office

103022.10 4" 100mm

faca santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

103063.18 7" 180mm

garfo para trinchar tenedor trinchante carving fork fourchette tranchelard

103383.19 7.5" 190mm

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

A excelencia da tradi¢do 103151.20 8’ 205mm

La excelencia de la tradicion
Excellence of tradition
Lexcellence de la tradition

faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

103010.20 8" 205mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

faca de cozinheiro cuchillo de cocinero chef's knife couteau du chef

103039.20 8" 205mm

conjunto para trinchar juego trinchante carving set jeu a découper

103052

@ 103151.20

103383.19

0 inox de alta qualidade com crémio-molibdénio-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Cabo: madeira prensada jatoba.
. . . - . ) ’ ) ) inoxidable de alta calidad con cromo-molibdeno-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Mango: madera prensada jatoba.
14 cozinha cocina kitchen cuisine // forjada forjada forged forgée // HERITAGE GOURMET // series 103000 elegance1972 -quality stainless steel with chromium-molybdenum-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Handle: jatoba pressed wood.
inoxydable de haute qualité au chrome-molybdéne-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Manche: bois lamellé collé jatauba.
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cozinha cocina kitchen cuisine // forjada forjada forged forgée // HERITAGE GOURMET // series 107000 asian1993

Tradigdo Asidtica
Tradicion Asidtica
Asian tradition
Tradition Asiatique

uuuuuuu

1a linha de facas com tradigao asiatica fabricada a partir de aco de alta qualidade, uma sé6 pega, utilizando a forja tradicional.
staca-se a forma ergonémica do cabo em madeira prensada escura.

2 serie de cuchillos excepcional con la tradicién asiatica fabricados a partir de aceros de alta calidad en una sola pieza mediante el
dicional proceso. Se destaca la forma ergonémica del mango de madera prensada oscura contrastando con el color del metal.

ies of exceptional knives with Asian tradition produced from high quality steel, one piece, using the traditional forge. Ergonomic
sign stands out in dark pressed wood.

ie de couteaux exceptionnelle de tradition asiatique, fabriqués a partir d'un acier de haute qualité, en une seule piece, selon un procédé
ditionnel de forge. Le design ergonomique se distingue dans le bois lamellé collé foncé.

a para descascar mondador paring knife couteau d'office

022.10 4" 100mm

a para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a légumes

154.15 6" 150mm

a usuba cuchillo usuba usuba knife couteau usuba

410.17 6.75" 170mm

a santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

063.18 7" 180mm

a para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

152.20 8" 205mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

a de cozinheiro cuchillo de cocinero chef's knife couteau du chef

039.20 8" 205mm

a para sashimi cuchillo para sashimi sashimi knife couteau a sashimi

451.23 9" 230mm



ViRTU

Design e Prestigio
Diseno y Prestigio
Design and Prestige
Design et Prestige

DESIGN PLUS

Ambiente Frankfurt 2012
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BLACK

Linha forjada de prestigio e bastante apreciada pelos cozinheiros contemporaneos. Facas em aco inoxidavel de cor preta em todo o
comprimento, marcam a diferenga, num estilo sublime e num nivel intermédio de anti-reflexo. Com design sofisticado, oferece um bom
manuseamento, equilibrio, seguranca e higiene. VirtuBlack foi virtuosa ao ganhar o prémio Design Plus 2012 e ao ser nomeada para
German Design Award 2013 na Messe Ambiente, em Frankfurt.

Serie forjada de prestigio y muy apreciada por los chefs contemporaneos. Cuchillos de acero inoxidable con negro en su longitud hace la
diferencia para un estilo sublime y un nivel intermedio de anti-reflejo. Con un disefio sofisticado proporciona un buen manejo, equilibrio,
seguridad y higiene. VirtuBlack fue virtuosa a ganar el Premio Design Plus 2012 y nombrado con el German Design Award 2013 en Messe
Ambiente, en Frankfurt.

Forged series of prestige and well appreciated by contemporary Chefs. Stainless steel knives with black in his length makes a difference
for a sublime style and an intermediate level of anti-glare. With a sophisticated design provides good handling, balance, safety and
hygiene. VirtuBlack was virtuous to winning the 2012 Design Plus Award and nominated by 2013 German Design Award at Messe
Ambiente in Frankfurt.

Série forgée de prestige et bien apprécié par les chefs contemporains. Couteaux en acier inoxydable avec du noir en toute sa longueur fait
une différence pour un style sublime et un niveau intermédiaire de I'anti-réflexe. Avec un design sophistiqué offre une bonne maniabilité,
I'équilibre, de sécurité et d'hygiene. VirtuBlack était vertueuse pour gagner Prix Design Plus 2012 et nommé par le prix German Design Award
2013 au Messe Ambiente a Francfort.

©

German
Design Award

NOMINEE 2013

DESIGN PLUS

Ambiente Frankfurt 2012

faca para tornear cuchillo para pelar peeling knife couteau a éplucher

109021.07 2.75" 70mm

faca para descascar mondador paring knife couteau d office

109023.08 3.25" 85mm

109022.10 4" 100mm

faca multiusos cuchillo universal utility knife couteau universel

faca para tomate cuchillo para tomate tomato knife couteau a tomate

109022.13 5.25" 135mm
109006.16 6.25" 160mm

109169.13 5.25" 135mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

cozinha cocina kitchen cuisine // forjada forjada forged forgée / PREMIUM // series 109000 virt

uuuuuuuuuu

faca para bife cuchillo para steak steak knife couteau a steak

109019.13 5.25" 135mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

faca para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a Iégumes

109154.14 5.5" 140mm

garfo para trinchar tenedor trinchante carving fork fourchette tranchelard

109026.18 7" 180mm

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

109151.20 8" 206mm

faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

109010.20 8" 206mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

faca para presunto cuchillo para jamén ham knife couteau a jambon

109153.22 8.5" 220mm

faca santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

109322.18 7" 180mm

alvéolos alveolado granton alvéolé

faca de cozinheiro cuchillo de cocinero chef’s knife couteau du chef

109039.20 8" 205mm

alta qualidade com crémio-molibdénio-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Cabo: ago inox anti-magnético AISI 304, preto.

e de alta calidad con cromo-molibdeno-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Mango: acero inoxidable antimagnético AISI 304, negro.
tainless steel with chromium-molybdenum-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Handle: black antimagnetic stainless steel AISI 304.
le de haute qualité au chrome-molybdéne-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Manche: acier inox antimagnétique AISI 304, noire.
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conjunto para bife juego de chuletero steak set jeu a steak

109018

4x 10901

conjunto para trinchar juego trinchante carving set jeu a découper

109021

10915

10902

conjunto de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine

109101

10902

10915:

conjunto de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine

109102

10902

10902

10903

22

conjunto de queijo VirtuBlack juego de queso VirtuBlack set of cheese VirtuBlack jeu de fromage VirtuBlack

109079

109268.07 / 109263.06 / 109267.06 / 10926

VN o
<J/vo

CUTELARIAS

BlackMaster blogue BlackMaster BlackMaster block bloc BlackMaster
0

ock

109022.10

109022.13

109154.14

109010.20

109039.20

BlackPrestige bloque BlackPrestige BlackPrestige block bloc BlackPrestige
8

agnetic block

109022.10

109022.13

109154.14

109010.20

109039.20

23



ViIRTUGOLD

O prazer do luxo

El placer del lujo

The pleasure of luxury
Le plaisir du luxe
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CUTELARIAS

antoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

.18 7" 180mm

ViIRTUGOLD

Linha de facas inovadora que conta com a combinagao perfeita do corte fino e eficaz com o prazer do luxo. Apresenta uma excele

ergonomia, qualidade do aco inoxidavel usado na sua producao e conforto para o seu utilizador. Design de luxuria que ultrapassa alvéolos alveolado granton alvéolé

necessidades de corte.

e cozinheiro cuchillo de cocinero chef’s knife couteau du chef

.20 8" 205mm

Serie de cuchillos innovadora que tiene la combinacién perfecta del corte fino y eficaz con el placer del lujo. Cuenta con una excele
ergonomia, la calidad del acero inoxidable utilizado en su produccion y la comodidad para el usuario. Disefio de la lujuria que va mas
de las necesidades del corte.

Innovative series of knives that has the perfect combination of fine-cut and effective with the pleasure of luxury. It features excell
ergonomics, quality of stainless steel used in its production and comfort for the user. Luxe design that exceeds the needs of cutting

Nouvelle série de couteaux qui a la combinaison parfaite de fine coupe et efficace avec le plaisir du luxe. Elle dispose d'une excelle
ergonomie, qualité de l'acier inoxydable utilisé dans sa production et de confort pour l'utilisateur. Conception de la luxure qui va au-dela
besoins de la coupe.

0 para trinchar juego trinchante carving set jeu a découper

faca para descascar mondador paring knife couteau d office

39022.10 4" 100mm

faca multiusos cuchillo universal utility knife couteau universel

39022.13 5.25" 135mm

39006.16 6.25" 160mm @

39151.20/39026.18

0 para queijo juego para queso set of cheese jeu a fromage
faca para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a Iégumes

39154.14 55" 140mm

garfo para trinchar tenedor trinchante carving fork fourchette tranchelard

39026.18 7" 180mm

39268.07 / 39263.06 / 39267.06 / 39266.07

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

39151.20 8" 205mm

0 para queijo juego para queso set of cheese jeu a fromage

faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

39010.20 8" 205mm

ork roll bag

serrilha filo ondulado serrated dentée 39266.07 / 39268.07 / 39267.06 / 39263.06



ViRTU

Design e Qualidade
Disenio y Calidad
Design and Quality
Design et Qualite

Premio de Diseino 2005
XXIIl Feria International De La Habana
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faca para desossar deshuesador boning knife couteau a désosser

30011.15 6" 150mm

Linha premium da IVO Cutelarias composta por uma cabo em ago inoxidavel anti-magnético escovado e que encaixa perfeitamente na
mao do utilizador. Laminas forjadas, sao pegas Unicas em todo o seu comprimento. Contempla design inovador e distinto. Premiada
pelo COREDESIGN em 2001 na Suécia e pelo Premio de Diseio na XXIII Feria Internacional de La Habana em Cuba, em 2005.

Serie premium de IVO Cutelarias que consiste en un mango de acero inoxidable, pulido, anti-magnético y que encaja en la mano del usuario. garfo para trinchar tenedor trinchante carving fork fourchette tranchelard
Hojas fqrjadas, son piezas Unicas en t?da su longitud. Incluyen un disefo innovador y un toque de distincion. Premiado por COREDESIGN 30026.18 7 180mm
en Suecia en 2001 y el Premio de Disefio en la XXIII Feria Internacional de La Habana en Cuba en 2005

Series premium of IVO Cutelarias consisting of a anti magnetic brushed stainless steel handle and that fits into the user’s hand. Forged
steel blades, knives are unique pieces throughout its length. Include innovative and elegant design. Awarded by COREDESIGN in Sweden
in 2001 and the Premio de Diseiio in XXIII Feria Internacional de La Habana in Cuba in 2005.

Série premium de IVO Cutelarias composé d'un manche d'acier inoxydable antimagnétique brossé et qui s'inscrit dans la main de l'utilisateur.
Lames forgées, les couteaux sont des pieces uniques sur toute sa longueur. On remarque la nouveauté et distinction du design Lauréat par
COREDESIGN en Suede en 2001 et le Premio de Disefio de XXIIl Feria Internacional de La Habana a Cuba en 2005.

;

COREDESIGN 2001 Disefno 2005
sweden national De La Habana

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

30151.20 8" 205mm

30152.20 8" 205mm

faca para tornear cuchillo para pelar peeling knife couteau a éplucher

30021.07 2.75" 70mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

faca para descascar mondador paring knife couteau d office

30022.10 4 100mm faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

30010.20 8" 205mm

faca multiusos cuchillo universal utility knife couteau universel

30022.13 5.25" 135mm @
serrilha filo ondulado serrated dentée

faca para presunto cuchillo para jamén ham knife couteau a jambon

30006.16 6.25" 160mm 30153.22 8.5" 220mm

faca para tomate cuchillo para tomate tomato knife couteau a tomate

30169.13 5.25" 135mm

fuzil chaira sharpening steel fusil

serrilha filo ondulado serrated dentée 30218.20 8" 205mm

faca para bife cuchillo para steak steak knife couteau a steak

30019.13 5.25" 136mm

serrilha filo ondulado serrated dentée N . .
espatula direita espatula straight spatula palette-spatule

faca para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a légumes 30065.30 12" 305mm

30154.14 5.5" 140mm

p— T

Lamina forjada: aco inox de alta qualidade com crémio-molibdénio-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Cabo: ago inox anti-magnético AISI 304.
) . ) - ) . ) . : Hoja forjada: acero inoxidable de alta calidad con cromo-molibdeno-vanadio (X50 Cr Mo V15) // Mango: acero inoxidable antimagnético AISI 304.
cozinha cocina kitchen cuisine // forjada forjada forged forgée / PREMIUM // series 30000 virtu Forged blade: high-quality stainless steel with chromium-molybdenum-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Handle: antimagnetic stainless steel AISI 304.
Lame forgée: acier inoxydable de haute qualité au chrome-molybdéne-vanadium (X50 Cr Mo V15) // Manche: acier inox antimagnétique AlSI 304.

ANOS
SINcE 1854
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faca santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

30322.12 5" 125mm

30322.18 7" 180mm

alvéolos alveolado granton alvéolé

alvéolos alveolado granton alvéolé

o de facas descascar juego de mondadores paring knife set jeu de couteau d'office

30021.07

30022.10

0 para bife juego para chuletero steak set jeu a steak

faca de cozinheiro cuchillo de cocinero chef's knife couteau du chef

30039.15 6" 150mm

30039.20 8" 205mm

30439.20 8" 205mm

30058.20 8" 205mm

30058.25 10" 2556mm

alvéolos alveolado granton alvéolé

4x 30019.13

0 para trinchar juego trinchante carving set jeu a découper

30151.20

30026.18

o de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine

30022.10

30022.13

30039.20

o de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine

30022.10

30022.13

30010.20

30039.20

asterChef bloque MasterChef MasterChef block bloc MasterChef

conjunto para queijo juego para queso set of cheese jeu a fromage

30079

30268.07 / 30263.06 / 30267.06 / 3026

30022.10

30022.13

30154.14

30010.20

30039.20
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design by Jesper Stahl

N

Conporto em qualquer cozinha
Conport en cualquier cocina
Comport in any kitchen

Conport dans toutes les cuisines

uuuuuuu

itese perfeita de uma linha forjada moderna produzida com acgo de alta qualidade. Design inovador satisfazendo as mais elevadas
géncias de conforto em qualquer cozinha.

t perfecta de serie forjada moderna fabricada con acero de alta calidad. Con un innovador disefio satisface las mas altas exigencias
confort en cualquier cocina.

rfect synthesis of modern and forged series is used with the best steel. With an innovative design meets the highest demands for
mfort in any kitchen.

these parfaite de série moderne et forgée est fabriquée avec acier d’haute qualité. La nouveauté du design répond aux plus hautes exi-
de confort dans toutes les cuisines.

a para tornear cuchillo para pelar peeling knife couteau a éplucher

021.07 2.75" 70mm @

a para descascar mondador paring knife couteau d office

023.08 3.25" 85mm

D22.10 4" 100mm

a multiusos cuchillo universal utility knife couteau universel

022.13 5.25" 135mm

D06.16 6.25" 160mm @

a para tomate cuchillo para tomate tomato knife couteau a tomate

69.13 5.25" 135mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

a para bife cuchillo para steak steak knife couteau a steak

019.13 5.25" 135mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

a para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a légumes

54.14 55" 140mm
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faca para desossar deshuesador boning knife couteau a désosser e cozinheiro cuchillo de cocinero chef’s knife couteau du chef
90011.15 6" 150mm .15 6" 150mm
.18 7" 180mm

garfo para trinchar tenedor trinchante carving fork fourchette tranchelard

90383.18 7" 180mm
.20 8" 205mm

faca para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

90151.20 8" 206mm

.25 10" 255mm

faca para pao cuchillo para pan bread knife couteau a pain

90010.20 8" 205mm

o de facas descascar juego de mondadores paring knife set jeu de couteau d'office
serrilha filo ondulado serrated dentée

faca para presunto cuchillo para jamén ham knife couteau a jambon @ 90021.07
90153.22 8.5" 220mm
90022.10
0 para bife juego para chuletero steak set jeu a steak
faca santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku
90322.12 5" 1256mm
alvéolos alveolado granton alvéolé 4x90019.13
faca santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku _ } i R )
to para trinchar juego trinchante carving set jeu a découper
90322.18 7" 180mm
90151.20
90383.18
alvéolos alveolado granton alvéolé
fuzil chaira sharpening steel fusil o de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine
90217.20 8" 205mm
90022.10
90022.13

90039.20
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conjunto de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine s e fungoes cuchillos y usos knives and purposes couteaux et utilisations

90075

9002
Faca para tornear - lamina de bico curvo, permite descascar, decorar frutos e vegetais.
Pelapatatas - llamado también cuchillo torneador, con hoja arqueada. Pela patatas, fruta y
9002 verduras.
Peeling knife - also known as a turning knife with curved blade. Peels potatoes, decorate
and garnish fruit and vegetables.
Couteau a éplucher - couteau a lame recourbée. Pour éplucher les pommes de terre, les

9001 .
fruits et les legumes.

9003!

bloco PremierSolution blogue PremierSolution PremierSolution block bloc PremierSolution

90078

Faca para descascar vegetais - Faca com lamina de bico arredondado, que permite des-
cascar, cortar, decorar frutos e vegetais de menor dimensao.

9002 Mondador para verduras - hoja del cuchillo con punta redondeada, que permite pelar, cortar,
decorar pequefias frutas y verduras.
Vegetables Paring knife - knife blade with rounded tip, which allows peeling, slicing, dec-
orating small fruits and vegetables.

9016 Couteau office & légumes - lame de couteau & bout arrondi, ce qui permet d'épluchage,
tranchage, décoration de fruits et légumes plus petits.

9001

9001

Faca para descascar - versétil com lamina pequena e pontiaguda, permite descascar, cor-

98116 tar, decorar frutos e vegetais. Util também para preparar a carne, tirando a gordura e os
nervos e lardear a carne.

Only block 9015 Mechar y guarnecer - cuchillo pequefio, versatil, con hoja delgada y punta central. Llamado
también puntilla. Para trocear, limpiar y decorar frutas y verduras. También es (til para pre-
parar la carne y para mechar.

Paring knife - the most versatil of the knives. Peels, cuts, cleans and garnishes fruit and
9003 vege-tables. Suitable for preparing meat and larding.

Couteau d'office - petit couteau polyvalant. Pour éplucher, découper, nettoyer et garnir les

fruits et les légumes. Utile aussi pour préparer la viande en enlevant la graisse et les nerfs

et la larder.

bloco PremierMaster bloque PremierMaster PremierMaster block bloc PremierMaster

90076 Faca para tomate - faca com serrilha e lamina pontiaguda, indicada para alimentos com
peles duras como tomates e limoes.
Cuchillo tomatero - de hoja fuerte con filo ondulado. Disefiado para cortar en rodajas o gajos
los tomates y limones sin esfuerzo.
9002 Tomato knife - strong blade with serrated edge. Designed to slice tomatoes and
lemons effortlessly.
Couteau a tomate - lame forte et crantée. Pour couper en tranches ou morceaux, les to-

9002 mates et les citrons sans effort.

9016

9015
— Faca para filetar - lamina estreita, flexivel e preparada para filetar peixe ou carne com
98029 corte liso e fino das fibras.
Only block 9001 Cuchillo fileteador - de hoja delgada y flexible con el filo liso para filetear pescado y carne.

Ideal para un corte limpio y liso de las fibras.

Filleting knife - thin and flexible blade with a smooth edge to fillet fish and meat cleanly
9003 and easily.

Couteau filet de sole - lame longue, fine et flexible a tranchant lisse pour fileter le poisson et

la viande sans effort.

9021
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facas e fungoes cuchillos y usos knives and purposes couteaux et utilisations

Faca para desossar - com lamina estreita com curvatura, flexivel e preparada para ret
ossos, gorduras ou cartilagens das carnes

Cuchillo deshuesador - de hoja delgada con curvatura, flexible y disefiada para despren
los huesos, la grasa o ternillas de la carne

Boning knife - a thin and curved blade with straight cutting edge and flexible for bon
and trimming fat and sinews.

Couteau a désosser - lame fine, flexible et courbe pour désosser et enlever la graisse et
tendons de la viande.

Faca para legumes - Faca com lamina larga, que permite o corte preciso e picar tod
tipo de legumes.

Cuchillo para verduras - Cuchillo con una hoja larga que permite un corte preciso y co
todo tipo de verduras.

Vegetable knife - Knife with a wide blade that allows precise cutting and chopping
kinds of vegetables.

Couteau a légumes - Couteau a lame large, qui permet la coupe précise et hacher tou
sortes de légumes.

Faca para presunto - lamina grande, fina, flexivel e fio liso para cortar fatias finas e ul
fornmes. Indicada para o corte de presunto, salmao fumado, carnes frias e queijos.
Cuchillo jamonero - de hoja larga, delgada, flexible y filo liso. Perfecta para cortar jaman,
salmoén ahumado, carnes frias y quesos.

Ham knife - long, thin, flexible and smooth blade. Perfect to cut ham, smoked salmon
cold meats and cheeses.

Couteau a jambon - lame longue, fine, flexible et a tranche lisse. Pour découper le jambo
le saumon fumé, la charcuterie et les fromages.

Faca para trinchar - lamina pontiaguda preparada para trinchar todo o tipo de carnes
sadas e também para frutas e verduras.

Cuchillo para trinchar - de hoja delgada, estable y filo liso. Se utiliza para trinchar todo o t
de carnes assadas y también para frutas y verduras.

Carving knife - slim knife with strong blade and fine cutting edge for preparing all kind
meat and for carving roasts. Also for some fruits and vegetables.

Tranchelard - lame large et forte, fil lisse pour trancher, rétis, viandes et jambons crus
cuits. On utilise aussi pour les fruits et légumes.

Garfo para trinchar - garfo com dois dentes grandes. Segura a carne para ser trinchz
com a faca e servi-la.

Tenedor trinchante - tenedor con dos dientes grandes. Sujeta la carne para trincharlay serv
Carving fork - two pronged fork used to hold and turn the meat, helps to serve the me
Fourchette tranchelard - la fourchette deux dents permet de retourner et couper la via

VN
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Faca Santoku - lamina forte e larga e muito afiada, multiusos da cozinha asiatica. Tem
trés utilidades: preparacgao de carnes, peixes e verduras.

Cuchillo Santoku - de hoja ancha y muy afilada, multiusos de la cocina asidtica. Tiene trés
utilidades: preparacion de carne, pescado y verdura.

Santoku knife - asian design and very sharp, the multipurpose wide blade has three uses:
to prepare meat, fish and vegetables.

Couteau Santoku - Lame large, forte et fil lisse. Design asiatique et multiusage permet pré-
parer la viande, le poisson et les legumes.

Faca de cozinheiro - lamina forte e larga, preparada para descascar, esmagar, cortar e
picar todo o tipo de alimentos - carnes, peixes, frutas e vegetais.

Cuchillo cocinero - de hoja ancha, filo liso, estable y fuerte. El todoterreno para professionales y
cocineros. Limpia, corta y pica todo lo tipo de alimentos - carne, pescado, frutas y verduras
Chefs knife - wide blade, smooth edge, stable and strong. Multiuse knife for professional
and cooks. Cleans, slices all kind of food - meat, fish, fruit and vegatables

Couteau de chef - lame large et forte avec un talon, fil lisse. Couteau multiusage pour les
profissionnels et les cuisiniers. Pour nettoyer, trancher et couper tout les aliments - viande,
poisson, fruits et légumes.

Faca para salmao - Faca com lamina larga e flexivel, com ponta redonda para cortar e
servir fatias de salmao muito finas. Usada também para cortar e dividir bolos.

Cuchillo para salmoén - Cuchillo con hoja larga y flexible, con punta redonda para cortar y
servir lonchas de salmén muy finas. También para cortar y dividir bases para tartas.
Salmon knife - Knife with a long and flexible blade, with round tip to cut and serve very
thin slices of salmon. Also used for sectioning cakes and pastries.

Couteau a saumon - Couteau a lame souple et large, bout rond pour couper des tranches de
saumon trés finement. Permet aussi de couper génoises.

Cutelo chinés - é perfeito para a preparagao de carne, peixe e legumes. Nao é adequado
para partir ossos.

Macheta chino - es perfecta para preparar carnes, pescados y verduras. No es adecuado
para romper los huesos.

Chinese chopper - is perfect for preparing meat, fish and vegetables. Not suitable for
chopping bones.

Couperet chinois- il est parfait pour préparer la viande, le poisson et les [égumes. Il ne convi-
ent pas a la découpe des os.
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Quality Made In Portugal

a santoku cuchillo santoku santoku knife couteau santoku

063.18 7" 180mm

Coleccao de facas composta por um cabo de cortiga, de forte I1&D da IVO Cutelarias para encontrar uma das melhores solugées capazes
de satisfazer as necessidades dos utilizadores mais exigentes. O cabo de cortica permite um conforto superior e uma seguranga impar
durante o manuseamento pelo utilizador.

Coleccion de cuchillos compuestos por un mango de corcho de un fuerte 1+D del IVO Cutelarias para encontrar una de las mejores soluciones
que satisfagan las necesidades de la mayoria de los usuarios mas exigentes. El corcho permite una comodidad y una seguridad distintas 322.12 5 125mm
durante su manipulacién por el usuario. 322.18 7" 180mm

Collection of knives composed by a cork handle of a strong R&D of IVO Cutelarias to find one of the best solutions that meet the needs

of most demanding users. The handle cork allows superior comfort and an odd safety during handling by the user. alvéolos alveolado granton alvéolé

Collection de couteaux composée par une manche en liege d'une forte R&D de IVO Cutelarias de trouver l'une des meilleures solutions
qui répondent aux besoins des utilisateurs les plus exigeants. Le liege permet un confort supérieur et une sécurité impairs lors de la

manipulation par l'utilisateur.

a para trinchar cuchillo trinchante carving knife couteau tranchelard

151.20 8" 205mm

a de pao cuchillo de pan bread knife couteau a pain

010.20 8" 205mm

serrilha filo ondulado serrated dentée

Environmentally Friendly Collectiol

a de cozinheiro cuchillo de cocinero chef’s knife couteau du chef

faca para descascar mondador paring knife couteau d'office 039.20 8" 205mm

33022.10 4" 100mm

faca para legumes cuchillo para verduras vegetable knife couteau a légumes

elo chinés macheta chino chinese chopper couperet chinoise

400.18 7" 180mm

33062.12 4.75" 120mm

33154.15 6" 150mm

faca usuba cuchillo usuba usuba knife couteau usuba

il chaira sharpening steel fusil

405.20 8" 205mm
405.25 10" 255mm

33410.17 6.75" 170mm



Quality Made In Portugal

conjunto de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine

33071
3302
3332
conjunto de cozinha juego cocina kitchen set jeu de cuisine
33103
3302
3315

3303

conjunto para queijo juego para queso set of cheese jeu a fromage

33079

33232.07 / 33230.09 / 33233.07 / 3323

conjunto para queijo juego para queso set of cheese jeu a fromage

33099

99079
Only cork roll bag

46

33233.07 / 33232.07 / 33231.07 / 3323

</VOo

CUTELARIAS

orkNatura de cozinha caja CorkNatura de cocina CorkNatura kitchen box boite de cuisine CorkNatura

33022.10
33154.15
33039.20
tural cork box
orkComfort blogue CorkComfort CorkComfort block bloc CorkComfort
33022.10
33154.15
33410.17
™ 33322.18
ed glass
33010.20
o lvoCork Bag juego IvoCork Bag IvoCork Bag set jeu IvoCork Bag
33022.10
33154.15
33010.20
33039.20
rk roll bag
33405.20
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Roots

Cork Collection

A Solugao amiga do ambiente na Cozinha.
Roots é uma coleccao de produtos amigos do ambiente, pensada e desenhada para proporcionar uma experiéncia Unica na cozinha.

Os produtos combinam ago inox e cortiga, um material natural, renovavel e reciclavel. a magnética com 4 facas cork barra magnética con 4 cuchillos cork magnetic ar 4 cork knives barre magnétique avec 4 couteaux cork

La solucién ecoldgica en la Cocina.
Roots es una coleccion de productos amigos del medio ambiente, disefiados y planificados para proporcionar una experiencia Unica en
cocina. Los productos combinan el acero inoxidable y el corcho, un material natural, renovable y reciclable.

S COLORS SUPORTE SUPPORT CONJUNTO SET COMPRIMENTO LENGTH LARGURA WIDTH ALTURA HEIGHT
Stainless 21246 33231 300 mm 60 mm 10 mm
0 White 21247 33232 300 mm 60 mm 10 mm
The environmentally friendly solution in the kitchen. Black 21248 33233 300 mm 60 mm 10 mm
Roots is a collection of environmentally friendly products, conceived and designed to provide a unique experience in the kitche
The products combine stainless steel and cork a natural, renewable and recyclable material.

La solution qui protége I'environnement dans la cuisine.
Roots est une collection de produits respectueux de I'environnement, congus et prévus pour fournir une expérience unique dans la cuisi
Les produits combinent en acier inoxydable et en liege, un matériau naturel, renouvelable et recyclable.

Environmentally Friendly Collection

0 magnético com 5 facas cork bloque magnético con 5 cuchillos cork magnetic block with 5 cork knives bloc magnétique avec 5 couteaux cork

'S COLORS SUPORTE SUPPORT CONJUNTO SET COMPRIMENTO LENGTH LARGURA WIDTH ALTURA HEIGHT
Stainless 98142 33237 260 mm 68 mm 260 mm
0 White 98143 33238 260 mm 68 mm 260 mm
Black 98144 33239 260 mm 68 mm 260 mm

bloco com 5 facas cork bloque con 5 cuchillos cork block 5 cork knives bloc avec 5 couteaux cork o com 5 facas cork memo con 5 cuchillos cork memo with 5 cork knives memo avec 5 couteaux<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>